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Comme chez des amiis,

J'IRAI MANGER CHEZ VOUS

Sur le modele d'Airbnb pour les logements, des particuliers proposent des

petits-déjeuners, brunches, déjeuners ou diners chez eux. A

Nice, les invités

PAR AURORE HARROUIS
aharrouis@nicematin.fr
@AuroreHarrouis

d'ici ou d'ailleurs apprécient |'authenticité de ces nouveaux repas chez I'habitant.

ienvenue, c’est au cinquieme
étage ! » Dans l'interphone, la
voix enjouée d’Emmanuelle
Lloret annonce la couleur.
Depuis le palier de son appar-
tement nicois, une délicieuse odeur toute
douce s’échappe déja. Emma virevolte
entre la cuisine et la salle a manger, une
alléchante tarte sortie du four entre les
mains.
Elle a un peu cuisiné toute la soirée. Et
s’est aussi levée trés tot ce matin-la.
« Mais quand on aime ce que l’on fait, ce
n’est pas un fardeau. Moi, je suis une
grande gourmande... Et
la meilleure facon de soi-
gner mon addiction, c’est
de partager ma passion
avec les gens ! », sourit la
jolie demoiselle.
Emmanuelle s’appréte a
recevoir chez elle une
dizaine de convives... qu’elle n’a jamais
vus. IIs se sont inscrits sur la plateforme
Airbnb expériences. Sur le modele
d’Airbnb logements, des cuistots ama-
teurs accueillent désormais les gour-
mands a leur domicile. Plusieurs fois par
semaine pour le petit-déjeuner. Ou plus
ponctuellement pour un diner... C’est au
choix, selon les envies des hotes, selon
leur rythme. Pas question de ressembler
a un restaurant.

PASSIONNEE DE RENCONTRES
ENTRE CULTURES

« Je suis passionnée de cuisine et j’'aime les
voyages et les rencontres entre cultures.
C’est pour cela que je me suis lancée »,
explique Emmanuelle, qui recoit des
hotes presque tous les jours quand elle
est chez elle. Des personnes du monde
entier, avec lesquelles elle échange sur les
cultures. Les invités, eux, sont ravis de
rencontrer des « locaux ». Finie, la généra-

« Je suis une grande
gourmande...
Et je soigne mon
addiction en cuisinant
pour les autres ! »

tion Club Med ot I'on reste entre touristes
pour manger. Aujourd’hui, on ne veut plus
voyager dans des villes sans rencontrer
les habitants, comme s’ils vivaient dans
un univers paralléle. Non, 13, on fait
I'expérience de s’inviter a leur table.

Lybi, une Australienne qui vient d’arriver
a Vallauris ou elle est fille au pair, passe la
porte d’entrée, une petite plante dans les
bras. Puis, c’est au tour du Canadien,
James, d’arriver.

Dana, I’Américaine, lui succede. Jean-
Michel et William, Brésilien, viennent
enfin. Philippe et sa compagne italienne
Teresa leur emboi-
tent le pas. Table
multi-culti. On se
salue, on échange
quelques mots.
On admire la
splendide décora-
tion de 'apparte-
ment. La olt un « trophée » de cygne salue
fierement une souris qui grignote une
ampoule. Ot un bonhomme géant fait la
cour a une Vénus pop-artisée. Cocon d’art
dans lequel on se sent tout de suite a
l'aise.

« Coffee or tea ? », demande Emmanuelle.
Autour de la table joliment dressée, la
maitresse de maison décrypte les plats.

TARTE PECHE VERVEINE

ET GATEAU A LA RHUBARBE

Une tarte péche verveine. Un gateau a la
rhubarbe, un autre aux saveurs de poire
et de chocolat. Une panna cotta a la feve
tonka. Une créme a la fleur de jasmin. Un
cake a la lavande, des financiers. Un flan
ratatouille et fromage bleu. Du fromage.
Une salade de fruits frais. Un banoffee.
« Et ¢a, vous devez deviner ce que c’est »,
lance Emma devant un petit ramequin
contenant un plat qui ressemble a un
ceuf... Version sucrée.

1 et 2. Emmanuelle Lloret met les petits plats dans les grands pour recevoir ses hétes.
3 et 4. Tarte poire chocolat, carrot cake, fruits frais, eaux aromatisées... Tout est délicieux et fait maison.
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#SUPERHOST
Emmanuelle Lloret
accueille ses invités
pour le petit-déjeuner
et le brunch depuis le
printemps dernier.

« Depuis qu'Airbnb
expériences a été
lancé. J'avais déja des
chambres sur Airbnb

et tous mes hétes me
complimentaient a
propos de mes petits-
déjeuners... Alors je
me suis dit pourquoi
pas », explique celle
qui était auparavant
famille d'accueil pour
enfants précoces.
Aujourd’hui, le bed
and breakfast d'Emma-
nuelle est son activité
principale. Elle met

un point d'honneur a
garder le contact avec
les gens qu'elle recgoit.
D’ailleurs, elle revient
de quelques jours de
vacances a Miami ou
elle a retrouvé certains
hotes qui sont passés
par chez elle.
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Autour de la grande table, on converse “w#.
de tout : des habitudes de chacun dans =~ -«
son pays, des cultures, des bonnes P
adresses gourmandes... ¢
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« Vous savez, en France, on mange surtout du  gourmandes de Nice. « Et ce resto, vous avez
sucré le matin », rebondit Emmanuelle qui a testé ? », lance Philippe. On se taquine aussi
tout de méme pensé a ses guests amateurs de  sur les us et coutumes de chacun. « Vous dites
fromages. “bonjour” tout le temps ici. Quand vous entrez
Tout est fait maison, sent divinement bon. Et,a  dans un magasin par exemple... Nous n’avons
la dégustation, tient ses promesses olfactives.  pas l’habitude de faire ¢ca aux Etats-Unis, c’est
. . « Le meilleur compliment ~ pourquoi nous pouvons paraitre un peu rustres
« Le mellleur com ||ment que l'on me fait c’est parfois », argumente Dana. C’est une expé-
que I'on me fait “hmmmm”... .Et ¢a, c’est rience a vivre. Pour les touristes, autant que
c'est "hmmmm” un mot universel!», pour les locaux, comme le résume la super
pense Emmanuelle qui maitresse de maison : « Chez moi, on ne voyage
Et ca, c’est un mot peaufine chaque jour jamais seul, méme si on arrive seul parfois !>
universel | »

son anglais auprés de

ses invités. On rit autour  Pour vivre I'expérience petit-déjeuner ou brunch :
de la grande table. Il y a de la chaleur, de  www.airbnb.fr/experiences/188456
I’humain et des bons plats. On se raconte un  www.airbnb.fr/experiences/213559
peu nos vies. On parle des bonnes adresses  Tarif: 30 euros par personne.

Les diner
« L'IDEE
DE BOR

Depuis trois ans, el
sur sa terrasse de N

C’est une jolie terr:
grande table en bois
toile de fond. C’est i
son époux Manu,
monde entier dej
désormais. « Je ne n
comment j’ai entenc
Eatwith... Mais le pr
simple. On poste un
des photos. Les invit
ensuite, le prix du re
la plateforme... », dé
danha, conductrice
née et super cuisini
« En m’inscrivant su
lais mettre un peu de
épinards. Et puis, j
cuisiner, donc je pe
l'agréable. » D’autan

De gauche a droite
Marie-Christine, Lau
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« Vous savez, en France, on mange surtout du

sucré le matin », rebondit Emmanuelle qui a

tout de méme pensé a ses guests amateurs de

fromages.

Tout est fait maison, sent divinement bon. Et, a

la dégustation, tient ses promesses olfactives.
« Le meilleur compliment

« Le meilleur compliment que ’on me fait c’est

que 'on me fait
c’est “hmmmm”...
Et ca, c’est un mot
universel | »

“hmmmm”... Et ¢a, c’est
un mot universel! »,
pense Emmanuelle qui
peaufine chaque jour
son anglais aupres de
ses invités. On rit autour

de la grande table. Il y a de la chaleur, de
I’humain et des bons plats. On se raconte un
peu nos vies. On parle des bonnes adresses
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gourmandes de Nice. « Et ce resto, vous avez
testé ? », lance Philippe. On se taquine aussi
sur les us et coutumes de chacun. « Vous dites
“bonjour” tout le temps ici. Quand vous entrez
dans un magasin par exemple... Nous n’avons
pas Uhabitude de faire ¢a aux Etats-Unis, c'est
pourquoi nous pouvons paraitre un peu rustres
parfois », argumente Dana. C’est une expé-
rience a vivre. Pour les touristes, autant que
pour les locaux, comme le résume la super
maitresse de maison : « Chez moi, on ne voyage
Jamais seul, méme si on arrive seul parfois ! »

Pour vivre l'expérience petit-déjeuner ou brunch :
www.airbnb.fr/experiences/188456
www.airbnb.fr/experiences/213559

Tarif : 30 euros par personne.

(Photos Franz Chavaroche)




